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PROPUESTA PROGRAMA DE TALLERES SALAMAQ 2023

BODEGA ERESMA-LA 
SOTERRAÑA

"Cata de 3 vinos blancos 
diferentes con D.O. Rueda" 60'.

CHOCOLATE REFART
"Descubriendo el mundo del 

cacao" 45'.

DOMUS VETTONIA
"Presentación y cata de 

aceite de oliva virgen extra 
procedente del Parque 
Natural de Arribes del 

Duero" 30'.

BODEGAS Y PAGOS 
MATARREDONDA

"Cata de diferentes vinos 
elaborados en la D.O. Toro" 60'.

NUTRICIONISTA GLORIA 
HERNÁNDEZ

"Desayunos saludables con 
Tierra de Sabor" 60'.

NUTRICIONISTA GLORIA 
HERNÁNDEZ

"Aprendiendo sobre las 
legumbres" 60'.

  QUESOS CERRATO
"Cata de diferentes tipos de 

quesos" 60'.

I.G.P. MORCILLA DE 
BURGOS

"Presentación y degustación 
de la I.G.P. Morcilla de 

Burgos" 60'.

NUTRICIONISTA GLORIA 
HERNÁNDEZ

"Desayunos saludables con 
Tierra de Sabor" 60'.

NUTRICIONISTA GLORIA 
HERNÁNDEZ

"El papel de la carne en la 
alimentación" 60'.

NUTRICIONISTA GLORIA 
HERNÁNDEZ

"Celiaquía: aprendiendo a comer 
sin gluten" 60'.

I.G.P. CARNE DE ÁVILA
"Presentación de la I.G.P. 

Carne de Ávila y elaboración 
de 2 recetas con la misma" 30'.

NUTRICIONISTA GLORIA 
HERNÁNDEZ

"El Plato de Harvard" 60'.

MG SETAS DE CASTILLA Y LEÓN
"Taller de cocina micológica" 60'.

PAGO HEREDAD DE URUEÑA
"Cata de 3 vinos diferentes 

elaborados procedentes de su 
Pago" 60'.

D.O. ARRIBES
"Presentación de la D.O. 

Arribes y cata de algunos de 
sus vinos" 60'.

BODEGAS VALDUBÓN
"Cata de 3 vinos diferentes de 

Bodegas Valdubón" 60'.


